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HATTERSHEIMER
OLMUHLE

Wild auf wild

AMOUS-BUSCHE

Ganselebermousse | Kurbistarte |
pikantes Heidelbeer-Rosmaringelee

Goose Liver Mousse | Pumpkin Tart | Spicy
Blueberry-Rosemary Gelée

VORWERK

Rauchforellentatar | Kaviarschmand
| Rote Bete-Kartoffelrosti |

Feldsalat

Smoked Trout Tartare | Caviar Cream |
Beetroot-Potato Rosti | Lamb's Lettuce

HAUPTWERK

Crépinette vom Hirschrucken |
Rahmwirsing | Maronengnocchil

Hibiskus-Jus

Hrépinette venison loinl Creamed Savoy
Cabbage | Chestnut Gnocchi | Hibiscus Jus

NACHWERKWERK

Lebkuchenschnitte |
Ananasragout | Marzipansorbet

Gingerbread Slice | Pineapple Ragout |
Marzipan Sorbet

pro Person 69€

AMOUS-BUSCHE

KUrbistarte | pikantes Heidelbeer-
@ Rosmaringelee

Pumpkin Tart | Spicy Blueberry |
Rosemary Gelée

VORWERK

Wurzelgemusetatar | Rote Bete-
@ Kartoffelrosti | Feldsalat

Root Vegetable Tartare | Beetroot-
Potato Rosti |l Lamb's Lettuce

HAUPTWERK

@Geschmorter Fenchel |
Steinpilzrisoni | Peperonata

Braised Fennel | Porcini Risotto |
Peperonata

NACHWERKWERK

(W Lebkuchenschnitte |
Ananasragout | Marzipansorbet

Gingerbread Slice | Pineapple Ragout |
Marzipan Sorbet

pro Person 55€

Gt Jpoitia!



