
Mühlen-Brunch 
01. Februar 2026 

Kleines Frühstück �
Cerealien  

Joghurt & Milch  
Obstsalat | Trockenobst 

Marmelade & Honig 
Proscuitto Crudo | Salami | Putenschinken 

Käse | Käseaufschnitt 

Eierspeisen 
Spiegelei | Rührei | hartgekochte Eier 

     Brot/Brötchen | Laugengebäck | Croissants | Brot �  
*** 

Vorweg 
       Rucola | Parmesan | Balsamicodressing  

Gänsepate | Feigenkonfitüre 
       Marinierter Feta & Oliven 

Hackfleischbällchen | Tomatensauce 
Rauchforelle | Sahne | Meerrettich 

Hausgebeizter Lachs  
*** 

Suppe 
      Kürbissuppe  

*** 
Hauptwerk  

       Kartoffel-Blumenkohlgratin | Rote-Bete-Sesamcreme  

Barberie Entenkeule 
2erlei vom Rind „Roulade & Ochsenbacke“ 

Seelachs in Dill-Garnelensauce 
Schupfnudeln | Spätzle | Marktgemüse | Reis 

*** 
Nachwerk 

        Käsekuchen | Schoko-Birnenkuchen�    
Cassismousse 

Mandelpudding | Erbeercoulis 

pro Person EUR 43,00 
(inkl. Orangensaft am Buffet und ein Glas Sekt am Platz)

0-6 Jahre kostenfrei 
7-13 Jahre  EUR 19,00


