HATTERSHEIMER
OLMUHLE

Abend a la carte Ostersonntag & Ostermontag
VORWI RK 17:00-22:00 Uhr

Frihlingssalat (J

Krautervinaigrette | gepuffter Reis | eingelegte Krauterseitlinge
Spring Salad | Herb Vinaigrette | Puffed Rice | Pickled King Oyster Mushrooms
ca. €13,00

Kaninchenroulade

Morchel-Flusskrebsfiullung | Bunte Bete
Rabbit Roulade | Morel and Crayfish Filling | Colorful Beetroot
ca. €18,50

Gebeiztes Lachsmedaillon

Grie SolB3 | Radieschensalat
Cured Salmon Medallion | Grie SoB (Green Sauce) | Radish Salad
ca.€17,00

Roastbeef

Rucola | Pecorino | Limettenvinaigrette
Roast Beef | Arugula | Pecorino | Lime Vinaigrette

ca. €19,50

Gemusepaté
Steinchampignon | Olivenmayonnaise
Vegetable Pateé | Stone Mushroom | Olive Mayonnaise

ca.€1450

LUSSIGES
Fischsuppe

Fish Soup
ca. € 8,50

Rote—Bete—Sesamsuppe@

Beetroot Sesame Soup

ca. € 8,50



HAUPTWERK

Geschmorte Lammhaxe

Bohnencassoulet | geflillte Gnocchi
Braised Lamb Shank | Bean Cassoulet | Stuffed Gnocchi
ca. € 37,00

Rumpsteak

Schmorzwiebeln | Bohnencassoulet | Rosmarinkartoffeln
Rump Steak | Caramelized Onions | Bean Cassoulet | Rosemary Potatoes

ca. € 35,50

Zweierlei vom Duroc Filet & Bauch
Kartoffel-Sellerieptree | Chili-Mbdhre

Two Ways of Duroc Fillet & Belly | Potato-Celery Purée | Chili Carrots

ca. € 31,50

Kikok-Poulardenbrust

gruner Spargel | Morchelrisotto | geschmorter gelber Spitzpaprika
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HATTERSHEIMER
OLMUHLE

Kikok Chicken Breast | Green Asparagus | Morel Risotto | Braised Yellow Pointed Pepper

ca. € 29,50

Blumenkohlsteak (&

Falafel | Peperonata | Chermoula
Cauliflower Steak | Falafel | Peperonata | Chermoula

ca. € 21,00

NACHWIERK

Operaschnitte vom dunklen Nougat

Himbeerkompott | Zitronensorbet
Opera Slice with Dark Nougat | Raspberry Compote | Lemon Sorbet
ca. € 15,00

Rhabarber-Tartelett
Joghurt-Minzmousse | Mandelcreme

Rhubarb Tartlet | Yogurt-Mint Mousse | Almond Cream
ca. € 13,00

Taleggio

Kartoffel-Truffelcreme | Feigensenf | Walnussbrot
Taleggio | Potato-Truffle Cream | Fig Mustard | Walnut Bread

ca. € 12,50



